150 g de farine / I
125 g de sucre je verse

| pinceau
poudra il I
- 40 g de sucre Je bats Peevi, |e sucre et |e sel

face

avec vne fourchette.
Je verse |a farine. Je méf;r‘!gf'
awvec |es duigTs.
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e malaxe

/ =
— : J'ajovte |e beurre mou.
Je malaxe, Je laisse reposer

cefte P5+E 30 min av £rais,

je découpe

Je savpoudre de |a farine
svr la table. J'étale |a pate
avec vn rovleav. J'y découvpe
des formes de chavssette,
de bovle, de svucre d’orge. 1
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je perce

Je pose |es sablés sur vne plaque
de four recovverte de papier
cvisson, Je fois vn trov en havt
de chacun a [aide d'vne paille.
Un gra'\d les Lait cuire 20 min.
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|e décore

Je .méfang-e e sucre é"'“':e
av |vs de citron. Avec

ce mélange, je décore

gt ie colle |es bonbons, Je |aisse sécher,

les sablés cuits et refroidis, s Q
L g
\ J ﬁﬁ, :

Tenfile des rubans

et je les suspends
au sapin !
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